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ADVENT IM ELSASS

FUr viele beginnt die schiénste Zeit des Jahres mit Gluhweinduft, Lichterglanz,
Lebkuchen und stimmungsvollen Weihnachtsmarkten. In ein unglaubliches
Weihnachtsmarchen eintauchen kann man in dieser Jahreszeit im Elsass.
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VON ILSE

FISCHER

lljahrlich am

25. November,

dem Tag der hei-

ligen Katharina,

fangt im Elsass
eine ganz besondere Zeit an, ge-
tragen von Traditionen, Diiften,
Mythen und Zaubereien. Es ist
ein authentisches Weihnachts-
marchen, das hier, wenn der
Winter beginnt, jedes Jahr von
Neuem mit Leben erfillt wird.
In der ganzen Region 6ffnen
iiber 70 Weihnachtsmarkte und
entfithren die Besucher bis zum
Dreikonigsfest am 6. Janner in
sieben symbolische Weihnachts-
linder.Mochten Sie gerne in
das Land der Weihnachtssterne,
-legenden, -aromen und -lichter
reisen? Dann kommen Sie mit
uns nach Kaysersberg, Rique-
wihr, Eguisheim, Colmar, Sélestat
oder StrafSburg und entdecken
Sie altes Handwerk, traditionelle
Brauche und kostliche Speisen.

Wen wundert es, dass der erste

Christbaum der Geschichte im
Jahre 1521 im Zunfthaus in
Sélestat im Herzen des Elsass
stand? In den verwinkelten Gas-
sen der Stadt findet man auch

Schmucke
Seitengasse
in StraBBburg

—

Der erste Christ-
baum der Geschich-
te stand 1521 in
Sélestat im Herzen
des Elsass.

heute noch urspriingliche
Romantik und den Duft nach
Bredele, traditionellen Keksen,
und Gluhwein aus den besten
Gewichsen des Umlands.

In den kupfernen Topfen der
Wirtsstuben und Restaurants
dampfen Sauerkrautspeisen >
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SERIE
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ELSASS

> mit herzhaften Wursten,
schmoren zarte Wintergemiise
als Beilage zur Ginseleberpastete
und schwimmen feine Hihnchen
im Riesling.

Das Elsass ist immer auch eine
kulinarische Verlockung: Nach
dem Besuch der Weihnachts-
markte laden urige Stuben und
feine Lokale zum GeniefSen ein.

» Auff Weihnachten richtt man
Dannenbdume zu Strassburg in

den Stubben auf«, vermerkte
ein Chronist schon Anfang des
17. Jahrhunderts, und heute ver-
leiht sich StrafSburg den Titel Ca-
pitale de Noél (Weihnachtshaupt-
stadt). Durch die Altstadt zichen
sich mehrere »Christkindelsmi-
rik«, und es duftet nach weih-
nachtlichem Beiwerk aller Art.
Gemiitlicher geht es in Colmar
zu, der iltesten Stadt des Elsass.
Hier verleihen die mittelalter-

lichen bunten Zunfthiuser um
die Stephanskirche mit ihren hell
erleuchteten Kirchenfenstern
dem Adventzauber ein beson-
deres Flair. Kleine, aber feine
Mirkte findet man von Norden
bis Stiden, und wer mag, kann
eine richtige Weihnachtsrallye
durch die kleinen Dorfer starten
und in kurzer Zeit viel erleben.
Nach dem Bummel tiber die
siiSlich duftenden Mirkte freut

man sich dann auf Hausmanns-
kost — es locken Sauerkrautge-
richte, Karpfen in Bierteig und
»Baeckeoffe«, ein wunderbares
Gericht aus dreierlei Fleischsor-
ten, die mit Kartoffeln stunden-
lang im Backofen in WeiSwein
schmoren. Danach stirkt man
sich mit einem »Kougelhopf«
mit Marmelade der vielfach aus-
gezeichneten Gelierkochin und
Buchautorin Christine Ferber
oder einem Munsterkise mit

Innovative Fischgerichte in
der »Auberge de I'lll«

Kiimmel. Zu den herrlichen
Weinen aus Katzenthal oder
Ribeauvillé schmeckt auch ein
Stiick Flammkuchen mit wiir-
zigem Belag.

Vielleicht begegnet man in der
Nacht dann auch den drei legen-
déren Figuren der Elsdsser Weih-
nacht, dem Christkind, dem hei-

Nach den sUf3lichen
Duften der Markte
freut man sich

auf deftige
Hausmannskost.

Fotos: Anzenberger Agency, beigestellt Illustration: Bianca Tschaikner
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Die Destillerie G.
Miclo Uberrascht
mit Kreationen wie
Lebkuchenlikor

ligen Nikolaus und auch Hans
Trapp. Dieser ist ein schwarzer
Geselle mit Ketten, der polternd
Nikolaus und Christkind beglei-
tet — als Mahnung fiir die nicht
so Braven. Die Figur des Hans
Trapp gibt es nur im Elsass.
Nach dem kalten Winterzau-
ber auf den Mirkten und in den
schon geschmiickten Gassen
trinkt man vielleicht gerne ein
Schnipschen, das nach Zwetsch-

ken, wilden Himbeeren, Leb-
kuchen oder Tannenzapfen
schmeckt und zum Beispiel vom
Meister Gilbert Miclo aus dem
kleinen Dorf Lapoutroie stammt.
Ein Ausflug in die Elsdsser
Weihnachtswelt ist fiir die Gro-
Ben eine wundervolle Erinnerung
an ihre Kindheit und fiir die
Kleinen ein Entdecken einer
Zauberwelt, die man so schnell
nicht vergisst. <

AUF EINEN BLICK

RESTAURANTS

1 LA MAISON DES TETES
Einzigartiges gastronomisches Erleb-
nis mit bester Traditionskiiche von
Géanseleber bis Froschschenkel.

Wer das mag, ist hier richtig.

19, rue des Tétes, 68000 Colmar

T: +33/(0)3/89 24 43 43
www.maisondestetes.com

2 LA WISTUB BRENNER

Elsasser Gemlitlichkeit vom Feinsten.
Hier ist alles gut, man hat die Qual der
Wahl zwischen kostlichen Wiirsten
und Uppigen Gerichten mit Munster.

1, rue Turenne, 68000 Colmar
T:+33/(0)3/89 41 42 33
www.wistub-brenner.fr

»La Wistub
Brenner«

3 L'AUBERGE DE L'ILL

Nun stehen die S6hne am Herd und
kochen genauso géttlich, wie Marc
Haeberlin es ihnen beigebracht hat.
Immer einen Genussausflug wert.
2, rue de Collonges au Mont d'Or
68970 Illhaeusern

T:+33/(0)3/89 71 89 00
www.auberge-de-l-ill.com

4 CAVEAU DE L'AMI FRITZ

In den Kellern tafelt es sich herrlich,
dazu genief3t man kostliche Weine.
Die ganze Region ist mit all ihren
Kostlichkeiten vertreten.

Place de l'Ancien Hopital

68150 Ribeauvillé

T:+33/(0)3/89 7368 11
www.caveau-ami-fritz.com

5 LE TIRE BOUCHON

Schones Wirtshaus mit wunderbarer
Elsasser Kiiche von Sauerkraut mit
und ohne Fisch bis Flammkuchen, mit
Weinen von Maison Zimmer nebenan.
29, rue du Général de Gaulle

68340 Riquewihr

T:+33/(0)3/89 47 91 61
www.riquewihr-zimmer.com

UBERNACHTEN

6 LE COLOMBIER

Das zauberhafte Hotel in Colmars
Viertel »Klein-Venedig« ist der ideale
Ort, um die Stadt zu erkunden. Alles
befindet sich in unmittelbarer N&he.
7, rue Turenne, 68000 Colmar
T:+33/(0)3/89 23 96 00
www.hotel-le-colombier.fr

7 ZENITUDE COLMAR-INGERSHEIM
Besser kann man im Elsass nicht
logieren, wenn man die kleinen Dorfer
erkunden méchte. Von hier aus ist
alles nur ein paar Kilometer entfernt.
18, quai de la Fecht, 68040 Ingersheim
T: +33/(0)3/89 80 35 20
www.zenitude-hotel-residences.com

EINKAUFEN

8 G. MICLO DISTILLATEUR

Ein echter Geheimtipp fiir alle Kenner
gebrannter Wésser. Viele Sorten, viele
Mischungen, einfach genial.

311, la Gayire, 68650 Lapoutroie
T:+33/(0)3/89 47 50 16
www.distillerie-miclo.com

9 MAISON FERBER

Das, was Christine Ferber in die Glaser
zaubert, erfreut nicht nur Meister
Alain Ducasse - alles ist einfach
géttlich gut.

18, rue des Trois Epis

68230 Niedermorschwihr

T: +33/(0)3/89 27 05 69
www.christineferber.com

10 DOMAINE MEYER-FONNE
Katzenthal gilt als das beste Terroir
flir Muscat im Elsass, der Muscat von
Felix Meyer ist einer der drei besten —
und trotzdem noch ein Geheimtipp.
24, Grand Rue, 68230 Katzenthal
T:+33/(0)3/89 27 16 50
www.meyer-fonne.com

ALLGEMEINE INFOS
www.nhoel.tourisme-alsace.com
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