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Moleche mit Polenta
sind eine einzigartige
Spezialitat der Lagune

VENEDIG

San Pictro in Volta

Rllestrina

bgune von Venedig

Die Insel Burano ist neben seinen bunten
Hauschen auch wegen des speziellen
kulinarischen Angebots ein beliebtes Ziel
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Die »Trattoria da Romano«
auf Burano ist ein
kulinarisches Kleinod

Junge Artischocken von
Sant’Erasmo

> tem leuchten die Hiuser aus
dem Blaugriin des Wassers und
spiegeln sich in den Kanilen. Der
Legende nach soll das Abbild der
Hauser im Wasser den heimkeh-
renden Fischern Orientierung ge-
wesen sein, denn jede Familie hatte
ihre eigene Farbe. Im »II Gatto
Nero« oder im »Da Romano«
kann man in der Saison — Frithling
und Herbst — auch die raren Mo-
leche essen, weiche Krebse in der
Zeit der natiirlichen Hautung, die

es nur in der venezianischen Lagu-
ne gibt. Diese Spezialitit, die nun
auch unter dem Schutz von Slow
Food steht, geniefSt man am besten
frittiert mit Polenta. Friher, so
erzdhlt einer der Molecanti von
Burano, auf Krabben spezialisierte
Fischer, hat man sie in grofSen Kor-
ben am Strand gesammelt und im
Uberfluss gegessen. Heute sind sie
eine Kostbarkeit, und die Kunde,
wo man sie gerade zubereitet, ver-
breitet sich schnell unter den Lieb-

Auch wenn Venedig jedes Jahr von Millionen
Touristen gestlrmt wird, finden anspruchs-
volle Geniefder in der Lagune auch in der
Hochsaison ruhige Platze.

habern. Burano ist auch berihmt
fiir kunstvolle Spitze und den schie-
fen Kirchturm, der weithin in der
Lagune sichtbar ist.

Wer in Ruhe und Beschaulichkeit
essen mochte, der tiberquert die
Holzbriicke zwischen Burano und
Mazzorbo, kehrt in der Trattoria
»Alla Maddalena« ein und geniefSt
frische gegrillte Fische, sonnen-
warmen Tomatensalat und Cas-
traure — junge Artischocken von
Sant’Erasmo.

In Sant’Erasmo, dem Garten Ve-
nedigs, gedeihen diese berihmten

'\ST A‘&r

Vo

Artischocken genauso gut wie
»spareselle«, der griine, ganz diinne
Spargel, stiffe Zwiebeln und wohl-
schmeckende Salate. Kenner schit-
zen auch den Wein, den es nur hier
im einzigen Lokal » Ca’Vignotto«
gibt, zusammen mit Gerichten aus
den Produkten der Insel.

Sonntags ist es voll auf Le Vigno-
le, dem einstigen Weingarten der
Dogen von Venedig, wenn venezia-
nische Familien unter den schat-
tigen Baumen im »Alle Vignole«
Platz nehmen und das Dolce Vita
zelebrieren.

Uber den Lido fihrt man mit
Fahre und Bus nach Pellestrina,
und die etwas komplizierte Anfahrt
lohnt sich in jedem Fall. Haiuser in
Rosa, Purpur und Lagunenblau —
Pellestrina ist so bunt wie Burano.
Hier kann man den Muschelfi-
schern bei der Arbeit zusehen und
im »Celeste« oder »Da Nane« ein-
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LAGUNE VON VENEDIG

AUF EINEN BLICK

RESTAURANTS 7 DA NANE
1 TRATTORIA CA'VIGNOTTO Ein himmlischer Ort fiir Liebhaber
Fiir alle, die den perfekten schlichten von Fisch und Krustentieren.
Genuss suchen. San Pietro in Volta 281
Via Forti 71, Sant'Erasmo Pellestrina
T:+39/041/244 40 00 T:+39/041/527 9110
2 CELESTE 8 ALLE VIGNOLE
Der Himmel iiber der Lagune ist blau, Unter schattigen Bdumen die Seele
der Genuss einzigartig. baumeln lassen und genief3en.
Sestier Vianelli 625 Isola Le Vignole 12
Pellestrina Vignole
T:+39/041/96 73 55 T:+39/041/528 97 07

9 AGRITURISMO ZANGRANDO

»Celeste« auf

. Ein Paradies fiir Gemusefreaks.
Pellestrina

Dazu Fleisch und Fisch vom Grill.
Isola Le Vignole

Die Boote der Muschel- Vignole

fischer auf Pellestrina T:+39/041/528 40 20

10 VENISSA RISTORANTE OSTELLO

Im Paradies der regionalen Geniisse pei
. o Paola Budel, der jungen Kiichenchefin
kehren und sich mit gottlichen mit dem grofen Talent.
rohen Scampi, perfekten Granseole Fondamente Santa Catarina 3

o 3 LOCANDA CIPRIANI Mazzorbo
(TaSChenkrebsen) und, wenn der o \ & Fisch oder Kalbsleber, Riso nero oder T: +39/041/527 22 81

Fischer sie bringt, auch Moleche Bellini - ein Erlebnis der besonders

1 i ; feinen Art. UBERNACHTEN

belohnen. Nirgendwo in Venedig v Piazza Santa Fosca 29 1 OSTELLO VENISSA

oder der Lagune kann man Mee- Torcello Eigﬂlim;\/‘wer zumjestaubrané(siehe o;oen)
1 T: +39/041/73 0150 eif3en Murano, Mazzorbo, Burano ofier

reshewohner so sut und frisch % www.locandacipriani.com Sant'Erasmo und spielen mit Blick auf

die Lagune alle Stiicke.

Fondamente Santa Catarina 3
wunderbaren
Panoramaterrasse. verwunschenen Welt der Lagune. Mazzorbo

Mit den Fischern von Burano T: +39/041/527 22 81

essen wie hier, und das auf einer

Das Inselhiipfen mit Genuss ist

hinausfahren, ihren Erzdhlungen sicher ein besonderes Erlebnis wwvenissa L
zuho it i - .
. .llloren uﬁddmlilhnen den Fang | fiir Menschen, die den Luxus im é;&ﬁﬁf&ﬂi@m Splendid Isglation
eilen, auch das kan i ;
’ ann man in der Einfachen suchen. < mit Blick auf unberdhrte Natur.

Via Saccagnana 155, Cavallino/Treq orti

T: +39/041/65 84 57

Auch auf Pellestrina lieben www.villasacchetta.it
es die Bewohner bunt

INFORMATIONEN UND EINKAUFE
Ausflug mit den Fischern durch
die Lagunenstrafien.
www.veniceconnected.com

pzd

4 TRATTORIA AL GATTO NERO
Venezianische Meereskiiche, interpretiert
von einem Meisterkoch.

Via Giudecca 88 ALLGEMEINE INFOS

Burano www.venetien.com
T:+39/041/73 01 20

Sanftes Reisen als App:
Stichwort »iLagoon«

5 TRATTORIA DA ROMANO

Eine Institution in Burano und ein Muss
fiir alle Fischliebhaber.

Via S. Martino DX 22

Burano

T:+39/041/73 00 30

6 ALLA MADDALENA

-_— Frische Fische auf den Tellern, knackiges
Gemiise aus dem Garten und das Haus
Casanovas im Blick.

\ Via Mazzorbo 7/B

| Mazzorbo

T, +39/041 /73.01 51 »Trattoria Da Rognano«
ad urano
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